LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont
Tél. : 02 77 23 20 20

Fax:02 3214 57 73

Entrée chaude

Crépe jambon # / fromage

1/2 pomelo

Salade iceberg

Aiguillonnette de poulet €3
sauce tomate

Carbonnara # coquillettes

Carottes fondantes

Sauté de dinde
a l'italienne

Cake a I'emmental

Péche
durable

Poisson meuniére

Purée de potiron

0 Pointe de brie

Petit filou fruité 0

Fruit de saison . :
a la noix de coco

Ratatouille

)

Yaourt nature sucré

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Fruit de saison




LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont
Tél.: 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 57 73

Betteraves 0

Haricots verts

Paté de campagne # Salade d'endives

vinaigrette vinaigrette

Steak hache cuit 0 Coeur de merlu Tomate farcie Emincés de poulet 0
sauce jus sauce mornay sauce curry

Petits pois 0 SIS Riz § Purée
e pommes de terre
Yaourt sucré 0 St Nectaire AOP Petit filou fruité 0 Yaourt aromatisé 0
Fruit de saison Cralils . Choux choco trésor R cu\bes Fruit de saison
saveur vanille saveur barbe a papa




LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont
Tél.: 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 57 73

Lundi

MENU LA NORMANDE

Du Lundi 22 au Vendredi 26 Novembre 2021

Jeudi Vendredi

sauce creme

. Taboulé Riz nigois A g
Il (semoule, tomate, mais (riz tomateg poivron Car(_Jtte_s rapees 0 'V'aCEdO'T‘e
a la grecque po,ivrons) ' ' ' oIivé) ' vinaigrette mayonnaise
Péche B
Palette # €9 Nuggets de poulet Saumonette @@ durable 2% Veau haché

a la diable sauce poireaux Croziflette sauce tomate

(crozets, lardon, fromage
Brunoise Fondue de poireaux a tartiflette, oignon)
Lentilles de légumes provencale et pommes de terre Haricots verts
sauce creme

Fromage frais sucré 0
(type suisse)

Petit moulé 0

Yaourt brassé ) Yaourt aromatisé €) Cantal jeune AOP

aux fruits mixés

Cocktail de fruits

Compote
de pomme €)

Beignet

Fruit de saison Fruit de saison
au chocolat




MENU LA NORMANDE

LA NORMANDE :j-;;,_:. ' ; ~ Du Lundi 29 au Vendredi 3 Décembre 2021

37, rue des Vacillots . iny
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont = 7S ~ IR i
Tél.: 02 77 23 20 20 i , i
Fax:02 3214 57 73

Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves 0 Cervelas # 0 Carottes répéeso Oeufs 0
S A . 1/2 pomelo '
vinaigrette vinaigrette et mais mayonnaise
Cassoulet # ~
(chipolata, strasbourg, Médaillon de merlu Sauté de porc # 0 .ROt'.b oeuAf .
. . N . (animation béte a :
saucisson ail, sauce sauce creme sauce charcutiére e
I'équilibre) Pennes
tomate)

aux légumes du sud

. lat complet végétarien
Purée de brocolis |RECETIE Carottes ©) (b P g )

Haricots cassoulet Potatoes campagnardes R .
sauce a la creme

et vache qui rit

(&)

Yaourt aromatisé Munster AOP

¥

Géteau facon financier Fruit de saison

Emmental 0 Yaourt nature sucré Petit filou fruité

Compote o

pomme-fraise Fruit de saison

Fruit de saison




MENU LA NORMANDE

LA NORMANDE

37, rue des Vacillots

76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont = /7’5 : Du Lundi 6 au Vendredi 10 Décembre 2021

Tél.: 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 57 73

Lundi

Entrée chaude

Piémontaise
(pommes de terre O
tomates, ceuf, cornichons,
mayonnaise)

Carottes rapées 0

vinaigrette aux herbes e e TemEEE

Steak haché €)
sauce tomate

Saucisse de strasbourg # Quiche lorraine #

Jeudi

Terrine de poisson
et pistou

Vendredi

Salade batavia

Haricots plats

Blanquette de dinde

O

Petits pois

Parmentier |
. Péche
au poisson blanc @durable

Péche
durable& saumon

Frites . Salade composée
persil
Pointe de brie Yaourt nature sucréo Fromage blanc fruité
B (Ia'tO) Fruit de saison Fruit de saison

saveur citron

Fromage frais sucré
(type suisse)

Fruit de saison

O

Kiri creme 0

Creme patissiére
au caramel




LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont
Tél.: 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 57 73

()

Spaghettis bolognaise #

Emmental rapé

A Riz nicois
Macédoine . .
. (riz, tomate, poivron,
mayonnaise .
olive)
Pétche

durable

Cassolette dieppoise
(cubes de poisson)

Purée de carottes @

Yaourt aromatisé 0

Betteraves €
vinaigrette

Grignotines de porc #
sauce colombo

Semoule

Yaourt aux fruits

Fruit de saison

Compote
pomme-banane

Péches au sirop

Nos Chefs
finalisent

le repas
de Noél

Duo carotte Oet céleri
rapés mayonnaise

O

Cordon bleu de dinde

Haricots verts
sauce tomate

Six de savoie 0

Riz au lait
nappé caramel




MENU LA NORMANDE

LA NORMANDE

37, rue des Vacillots f=£l ) .

76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont = #*75 Du Lundi 20 au Vendredi 24 Décembre 2021
Tél.: 02 77 23 20 20 b o8
Fax:02 3214 57 73 NG

Vacances Scolaires

EE N ETE N R

Salade campagnarde

Piémontaise
Carottes répéeso (pommes de terre 0 Céléri frais 0 Oeufs 0

(pommes de terre €3,
vinaigrette aux herbes dinde, champignons, sauce cocktail mayonnaise tomates, ceuf, cornichons,
tomate mayonnaise) mayonnaise)
Rurable Stifado de boeuf ©)
Veau haché . . Sauté de dinde tado de boeu
Poisson pané N (boeuf sauce tomatée aux
sauce provencale a la catalane . .
Parmentier de potiron aromates)
et soja BIO @
Riz Ratatouille Jardiniére de légumes Carottes fondantes
Vache picon 0 Camembert 0 Fraidou Pointe de brie 0 Yaourt nature sucré 0
ComP ote Fruit de saison Mousse
de péche

. Fruit de saison Dessert de Noél
chocolat au lait




LA NORMANDE
37, rue des Vacillots & :
M: Du Lundi 27 au Vendredi 31 Décembre 2021
( Vacances Seolaires -

76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont 2
Tél.: 02 77 23 20 20 fai :
Fax:02 3214 57 73 NG S
=\ W ; L
Salade composée B_ett(_araves 0
vinaigrette

Salade celtique
(pommes de terre O Carottes rapées (%) Salcissonisec
dinde, tomate, vinaigrette
mayonnaise)
. . ; . Péch
Dinde rotie Pavé de colin edﬁf-agle 0
g Boeuf marengo Nuggets de poulet
sauce colombo sauce arrabiata p
ennes
aux légumes du sud
Haricots plats Purée Carottes fondantes (plat complet végétarien) _
ersil de pommes de terre persillées 0 Frites
P et patate douce
. . e . . Petit moulé 0
Yaourt aromatlseo Coulommiers 0 Carré frais 0 Pointe de brie 0 ail et fines herbes
NG Gateau fourré a la fraise Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

nappé caramel




